Terlaner DOC Weinkellerei Terlan

Artikelnummer: 10520

Alkoholgehalt: 13.5%

Restzucker: 1.5 g/l

Weinsaure: 6.0 g/l

Allergene und Zusatzstoffe: Sulfite

Serviervorschlag: Ideal zu Vorspeisen und Gemdse in Sahnesauce.

Weinbearbeitung: Es wurde Traubenmaterial verarbeitet, das seither nur in der Vorberg-,
Kreuth- und Winklproduktion Verwendung fand. Dadurch wird der Terlaner Classico zu
einem Lagenwein. Die Garung erfolgte bei kontrollierter Temperatur im Edelstahlbehalter,
Lagerung und Reife auf der Feinhefe fiir 5-7 Monate zu 80% im Edelstahlbehalter und zu
20% im groflen Holzfass.

Inverkehrbringer: Terlan Kellerei 39018 Terlan (BZ) Italien
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